Présentation des cuvées

Tel: +33 (0)2 47 97 92 93 et +33 (0)2 47 58 59 14
Fax: +33 (0)957 29 58 76
e-mail: contact@lorieux.fr
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La Cuvée Agnes Sorel est une sélection des
meilleures raisins, par dégustation pendant la ma-
turation, dans les jours qui precedent la récolte.

Une vinification longue permet d’obtenir un vin
charnu, concentré, qui demandent quelques an-
nées avant de s'exprimer pleinement.

Un passage en carafe avant le service a une tem-
pérature de 16 a 17 °C valorisera encore plus I'ex-
pression de cette cuvée.

Vos notes de dégustation:

Exploitation agricole a responsabilité limitee

64, avenue St Vincent 37140 $t Nicolas de jueil
2, Malvault 37500 Cravant les Coteaux

J%nés Threl 2014

Cuvée:

%nés el

Couleur:

Rouge

Cépage:

Cabernet franc (100%)

Sol:

Graviers de plateau

Récolte:

12 au 15 octobre 2014

Rendement:

38 hl/ ha

Vinification:

Egrappage total. Macération de 6 se-
maines environ avec remontages journa-
liers

Degré alcoolique:

12.5% Vol.

Elevage:

Cuves inox

Présentation:

Bouteille «Sommelieren. Capsule étain em-
boutie bleu nuit a liseré Or

http://www.lorieux.fr
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